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ULUSAL TURIST REHBERLIGI KOI\JGRESi
DANISMA KURULU BASKANLIGINA

Turizm Rehberligi alaninda akademik bilgi birikiminin paylasilmasi, mesleki gelisimin
tesvik edilmesi ve disiplinlerarasi isbirliklerinin artirilmasi amaciyla her yil geleneksel olarak
diizenlenen “Ulusal Turist Rehberligi Kongresi”nin 2027 yili organizasyonunun (9. Ulusal
Turist Rehberligi Kongresi) Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Fakiiltesi ev sahipliginde
gerceklestirilmesini arzu etmekteyiz.

Afyon Kocatepe Universitesi gerek ulusal gerekse uluslararas: 6lgekte bir¢ok bilimsel
etkinlige basariyla ev sahipligi yapmis ve YOKAK Kurumsal Akreditasyon Programi (KAP)
cercevesinde 5 yillik akreditasyon almaya hak kazanmis koklii bir yiiksekdgretim kurumudur.
Bu kapsamda, Tiirkiye’deki tiim turizm fakiilteleri arasinda tiim béliimleriyle akredite olan ve
yine tiim boliimleri ile “Avrupa Yeterliligi Cergevesi (AYC)” ile uyumlu olacak sekilde
tasarlanan “Tiirkiye Yeterlilikler Cergevesi (TYC)™ logosunu diplomalarina yerlestirme hakki
kazanan ilk “Turizm Fakiiltesi” olma {invanina sahip olan Turizm Fakiiltemiz, bugiine dek
gerek uluslararasi gerekse ulusal alanda bir ¢ok kongre. panel. ¢alistay ve sempozyum
diizenleme deneyimine sahip bir fakiiltemizdir ki bunlardan 6ne ¢ikanlari; “Ulusal Turizm
Kongresi”, “Uluslararasi Gastronomi Turizmi Aragtirmalar: Kongresi™, Uluslararasi Miisliiman
Dostu Turizm Kongresi”, “Frigya Afyonkarahisar Bolgesi ve Savas Alanlari Uzmanlik Egitimi
Kursu™ ve gesitli panel, calistay ve sempozyumlardir. Nitekim tiim bu tecriibeler, kongre
diizenleme siirecinin her asamasinda profesyonel bir yaklasim sergilememizi de miimkiin
kilmaktadir.

Bunun yani sira gerek Universitemiz gerekse Turizm Fakiiltemiz, giiclii ve nitelikli
akademik ve idari personeli, teknik donanima sahip konferans salonlari ile 9. Ulusal Turist
Rehberligi Kongresi'ni basariyla gergeklestirebilecek fiziksel ve beseri altyapiya sahiptir.
Universitemizin destekleyici idari birimleri ile birlikte calisacak sekilde yapilandirilmis
organizasyon yapimiz, kongrenin planlama, yiiriitme ve degerlendirme siire¢lerini en verimli
sekilde yiiriitebilmemizi saglamaktadir. Ote taraftan Afyonkarahisar sehri ise sahip oldugu
zengin termal kaynaklar, koklii kiiltlirel miras, 6nemli turistik rotalar, gastronomi potansiyeli
ve ulasim kolayligiyla kongre katilimcilarina akademik etkinliklerin yani sira kiiltiirel ve sosyal
acidan da zengin bir deneyim sunacaktir. Gerek {iniversitemiz ve Turizm Fakiiltemizin gerekse
Afyonkarahisar’in kongre alt yapisi ve diger imkanlari ile ilgili bilgiler sizlere sunulan ekteki
dosyada ayrintili olarak belirtilmektedir.

Bu baglamda, 2027 yilinda diizenlenecek olan 9. Ulusal Turist Rehberligi Kongresi'ne
ev sahipligi yapma talebimizin degerlendirilerek uygun bulunmasi hususunda desteklerinizi
bekler, saygilarimi sunarim. 02.05.2025

Prof. Dr. Mehmet KARA

Afyon Kocatepe Universitesi Rektorii
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ULUSAL TURIST REHBERLIiGi KONGRESI

DANISMA KURULU BASKANLIGINA

2027 yilinda diizenlenecek olan 9. Ulusal Turist Rehberligi Kongresine ev sahipligi

yapmak istiyoruz. Fakiiltemiz ve sehrimizle ile ilgili belgeler ekte sunulmaktadir.

Saygilarimla,
Prof. Dr. Elbeyi PELIT
Afyon Kocatepe Universitesi
Turizm Fakiiltesi Dekani
Ek:

1) Fakiilte tanitimina iligkin bilgi ve belgeler

2) Sehrin olanaklarina iliskin bilgi ve belgeler
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AFYON KOCATEPE UNIVERSITESI
TURIZM FAKULTESI

1. Kisa Tarihgesi: Afyon Kocatepe Universitesi biinyesinde 2005 yilinda kurulan Turizm
Isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu, kurulusundan itibaren “Konaklama Isletmeciligi”,
“Seyahat Isletmeciligi”, “Yiyecek Igecek Isletmeciligi” ve “Turist Rehberligi” boliimlerinde
egitim-6gretim faaliyetlerini basariyla siirdiirmiistiir. Yiiksekokul, turizm sektoriiniin gelisen
ihtiyaclarina daha etkin yanit verebilmek, akademik yapilanmasini gili¢lendirmek ve egitim
kalitesini artirmak amaciyla, 2012-2013 egitim-6gretim yilinda alinan 2013/4710 sayili
Bakanlar Kurulu karar1 dogrultusunda fakiilte statiisiine kavusturulmustur. Bu karar ile birlikte,
“Turizm Fakiiltesi” ad1 altinda daha genis bir akademik vizyonla faaliyet gostermeye baslayan
kurum, nitelikli insan kaynagi yetistirme misyonunu giiclendirerek turizm sektoriine ve

akademik diinyaya dnemli katkilar sunmaya devam etmektedir.

Universitemizin, uluslararasi diizeyde kabul edilen standartlara uygun egitim-dgretim vermeyi,
bilimsel arastirmalara dayali ¢ikt1 elde etmeyi ve bunlarin siirdiiriilebilirligini giivence altina
almay1 amaglayan kalite politikasindan hareketle, egitim-6gretim siireglerinin iyilestirilmesi
oncelikli amaclarimiz arasinda yer almaktadir. Bu kapsamda, fakiiltemizin tiim bdliimleri
(Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1, Turizm Isletmeciligi ve Turizm Rehberligi) Turizm Egitimi
Degerlendirme ve Akreditasyon Kurulu (TURAK) tarafindan akredite edilmistir. Bu anlamda,
fakiiltemiz Tiirkiye’de tiim boliimleriyle akredite olan ilk Turizm Fakiiltesi unvanina sahiptir.
Ayrica fakiiltemiz, Tirkiye’deki tiim turizm fakiilteleri arasinda 3 bolimii ile “Avrupa
Yeterliligi Cergevesi (AYC)” ile uyumlu olacak sekilde tasarlanan “Tiirkiye Yeterlilikler
Cercevesi (TYC)” logosunu diplomalarina yerlestirme hakki kazanan ilk “Turizm Fakiiltesi”
olma iinvanma da sahiptir. Bu husus ozellikle fakiiltemiz ~mezunlarinin, yurtdisinda
diplomalarimin daha hizli taninmasina, istihdam edilme imkanlarinin artmasimna ve
ogrencilerimizin yatay ve dikey hareketliliklerinde 6nemli Ol¢iide katkida bulunmaktadir.
Fakiiltemiz ayrica, Kiiltiir ve Turizm Bakanh@ ile Yiiksekdgretim Kurulu (YOK) arasinda
imzalanan is birligi protokolii kapsaminda Tiirkiye’nin pilot fakiiltelerinden biri olma
hakkini elde etmistir. Bu protokol cercevesinde, dgrencilerimize bir yil zorunlu Ingilizce
hazirlik egitimi verilmesi ve egitim dilinin yiizde 100 Ingilizce olmas: planlanmistir. Yenilikgi
bu program, 6grencilerimize hem sektdrde uygulamali egitimlerle deneyim kazanma hem de

licretli staj firsatlariyla kendilerini gelistirme imkani sunmaktadir.




Protokol, uluslararasi standartlarda turizm liderleri yetistirme misyonumuzu destekleyerek

fakiiltemizin kiiresel diizeydeki etkisini artirmaya yoneliktir.

2. Boliimler: Turizm Fakiiltesi biinyesinde, ¢agdas egitim anlayis1 ve sektorel beklentiler
dogrultusunda yapilandirilan Gastronomi ve Mutfak Sanatlari, Turizm Isletmeciligi ve Turizm
Rehberligi boliimlerinde egitim-6gretim faaliyetleri kesintisiz bir sekilde siirdiiriilmektedir. Her
bir boliim, alaninda uzman akademik kadrosu, uygulamali egitim olanaklar1 ve sektorle is birligi
icinde yiriitiilen projeleriyle, Ogrencilerine teorik bilginin yani sira pratik deneyim
kazandirmayr amaglamakta; boOylece nitelikli mezunlar yetistirerek turizm sektoriine ve
akademik hayata onemli katkilar sunmaktadir. Turizm Rehberligi boliimii basta olmak tizere
fakiiltemizin tiim boliimlerinde zorunlu yogun Ingilizce ve segmeli olarak ikinci yabanci dil
egitimi verilmekte olup, ayrica fakiiltemiz boliimlerine yeni kayit yaptiran 6grencilerimiz i¢in

istege bagli hazirlik (Ingilizce) programi mevcuttur.

Fakiiltemiz sektorle yakin isbirligine giderek Afyonkarahisar il merkezinde bulunan
isletmelerde son simif dgrencilerine giiz veya bahar yariyillarindan birinde” Isletmede Mesleki
Egitim” alma imkan1 saglanmaktadir. Bu program kapsaminda 6grencilerimiz son sinifin birinci
ya da ikinci yariyilmin tamamini fakiiltemizle protokol imzalayan turizm isletmelerinde
calisarak tamamlamaktadir. Buna ek olarak 6grencilerimizin mezuniyete hak kazanabilmeleri
icin tiim derslere ve uygulamalara ek olarak 60 is gilinii zorunlu yaz stajida bulunmaktadir ki bu

husus da 6grencilerimizin sektorle birebir iletisim iginde olmasin1 kuvvetlendirmektedir.

Bunun yaninda, Turizm Isletmeciligi Anabilim Dali Tezli Yiiksek Lisans ve Doktora
programlarinda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Anabilim Dal1 Tezli Yiiksek Lisans ile Turizm
Rehberligi Anabilim Dali Tezli ve Tezsiz Yiiksek Lisans programlarinda lisansiistii egitim
verilmektedir. Turizm Rehberligi Anabilim Dali ve Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Anabilim

Dal1 Doktora programlarina ise bagvuru yapilmis siire¢ devam etmektedir.

3. Akademik ve Idari Kadro: Fakiilte biinyesinde, egitim-ogretim ve arastirma
faaliyetlerinin etkin bir sekilde yiiriitiilmesini saglamak amaciyla gii¢lii bir akademik ve idari
kadro gorev yapmaktadir. Fakiiltede, alanlarinda yetkin ve deneyimli 5 Profesér Doktor, 6
Dogent Doktor, 8 Doktor Ogretim Uyesi, 6 Ogretim Gérevlisi, 1 Arastirma Gorevlisi Doktor ve
2 Arastirma Gorevlisi olmak {izere toplam 28 6gretim elemani bulunmaktadir. Akademik
kadronun yani sira, fakiiltenin idari isleyigini desteklemek ve egitim-6gretim siire¢lerinin

verimliligini artirmak amaciyla 9 idari personel de gorev yapmaktadir.




4. Fiziki Kosullar: Turizm Fakiiltesi biinyesinde, 6grencilerimizin akademik ve uygulamali
egitim siireclerini en iyi sekilde desteklemek amaciyla modern altyap1 olanaklari sunulmaktadir.
Fakiiltemizde toplam 1181 6grenci kapasiteli 25 adet derslik bulunmakta olup, ayrica tablo,
resim ve fotograflarin sergilendigi 6zel bir sergi alan1 da Ogrencilerin sanatsal ve kiiltiirel
gelisimlerine katki saglamaktadir. Egitim-0gretim faaliyetlerinin desteklenmesi amaciyla, 100
kisilik bir konferans salonu ile 50 kisilik bir toplant1 salonu da aktif olarak kullanilmaktadir.
Ogrencilerin sektdrel yetkinliklerini artirmak iizere tasarlanan 50 bilgisayar kapasiteli bir
laboratuvarda ise otelcilik ve seyahat sektorlerinde yaygin olarak kullanilan Fidelio Suite 8,
Opera, Elektra ve Amadeus gibi otomasyon programlarinin egitimi verilmektedir. Bu
laboratuvar, Ogrencilerin 6n biiro, yiyecek-icecek yonetimi ve seyahat acentaciligi gibi
alanlarda mesleki yazilim bilgisi edinmelerine ve sektdrel uygulamalara hazirlanmasina olanak

tanimaktadir.

Boliim miifredatinda yer alan uygulamali mesleki dersler, fakiiltemiz biinyesindeki Turizm
Fakiiltesi Egitim ve Uygulama Binasi'nda gergeklestirilmektedir. Uygulama binasinda her ders
icin 6zel olarak tasarlanmig farkli birimler bulunmaktadir. Bu birimler arasinda; profesyonel
standartlara uygun donanima sahip bir uygulama mutfagy, yiyecek ve igecek servis salonu, 6n
biiro-resepsiyon alani, farkli 6zelliklere sahip ii¢ adet uygulama odasi ile camasirhane ve titi
odasi yer almaktadir. Tiim bu alanlar, 6grencilerimizin uygulamali egitimlerini gercek sektor
ortamina benzer kosullarda gerceklestirmeleri i¢in kapsamli bir altyap1 sunmaktadir. Bunlara
ek olarak, fakiiltemizin ana binasinda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii 6grencilerinin
egitimine yonelik olarak tasarlanmis bir pasta ve unlu mamuller mutfagi ile tat, koku ve dokusal
analizlerin bilimsel yontemlerle gerceklestirilebildigi bir duyusal analiz laboratuvar1 da
bulunmaktadir. Bu olanaklar sayesinde dgrencilerimiz hem teorik bilgilerini pekistirme hem de

sektorel deneyim kazanma imkanina sahip olmaktadir.

5. Kongre Diizenleme Deneyimi: Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Fakiiltesi, bilimsel ve
sektorel etkinliklere verdigi 6nem dogrultusunda, 2018 yilinda gergeklestirilen “Ulusal Turizm
Kongresi”’ne (UTK) basartyla ev sahipligi yapmistir. Fakiiltemiz, bu organizasyonla birlikte
turizm alanindaki akademik bilgi paylasimina ve sektorel is birliklerinin gelismesine 6nemli
katkilar sunmustur. Bunun yani sira, 2022 yilinda diizenlenen “Uluslararast Gastronomi
Turizmi Arastirmalari Kongresi”’ne (UGTAK) de ev sahipligi yaparak, gastronomi turizmi

alaninda yiritilen akademik c¢alismalara destek olmus ve ulusal ile




uluslararas1 diizeydeki akademik is birliklerinin giliclendirilmesine aktif bigcimde katki
saglamistir. Ayrica fakiiltemiz, 10-12 May1s 2024 tarihleri arasinda Izmir Royal Teos Thermal

Resort’ta  dlizenlenen 3. “Uluslararas1 Miisliiman Dostu  Turizm Kongresi”'nin

organizasyonunda da aktif bir paydas olarak yer almistir.

Kongrelerin yan1 sira Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Fakiiltesi olarak calistay, panel,
rehberlik uzmanhk egitimi ve konferanslara ev sahipligi yapmistir. 2020 yilinda
Afyonkarahisar’in gelisimini stirdiiriilebilir hale getirmek, fikir aligverisinde bulunmak igin “1.
Uluslararas1 Afyonkarahisar Gastronomi Calistay1” diizenlenmistir. 2021 yilinda ise turizm
alaninda uzman katilimcilarin katki sundugu “Frigya Afyonkarahisar Bolgesi Calistay1”’na ev
sahipligi yapilmistir. 2021 yilinda Rehberlikte Uzmanlagma Egitimi Uygulama Usul ve Esaslari
kapsaminda Afyon Kocatepe Universitesi Turizm Fakiiltesi, Ankara Turist Rehberleri Odasi
(ANRO) ve Turist Rehberleri Birligi (TUREB) koordinatorliigiinde Kiiltiir ve Turizm Bakanligi
onay1 ile yapilmasi planlanan “Frigya Afyonkarahisar Bolgesi ve Savas Alanlart Uzmanlik
Egitimi” gerceklestirilmistir. Ayrica, fakiiltede gerek akademik gerekse sektorel gelismeleri
takip etmek amaciyla sdylesiler, paneller ve konferanslar diizenlenmektedir. Turizm Duayenleri
Soylesileri, Turizm Haftas1 Soylesileri, Sektér Temsilcisi Danigma Kurulu Paneli gibi

etkinlikler diizenlenmektedir.

SEHIR HAKKINDA BILGI

1. Kisa Tarihcesi: Afyonkarahisar, Tiirkiye'nin I¢ Bati Anadolu Bélgesi'nde yer alan, koklii
tarihi ve stratejik konumuyla dikkat ceken 6nemli bir sehirdir. Tarihi M.O. 3000°1i yillara kadar
uzanan Afyonkarahisar, Hititler’den Frigler’e, Lidyalilar’dan Persler’e, Roma ve Dogu
Roma’dan Selguklu ve Osmanli'ya kadar bircok medeniyete ev sahipligi yapmistir. Sehrin adini
aldig1 Karahisar Kalesi, M.O. 1350 yilinda Hititler déneminde kurulmus ve giiniimiize kadar
ayakta kalmay1 bagarmistir. Bu kale hem savunma hem de yerlesim amaciyla kullanilmis olup,
sehre hakim konumuyla tarih boyunca stratejik 6nem tagimistir. Osmanli doneminde ise kale
cevresine yerlesim artmis ve bdlge ticaret yollar1 iizerinde bir merkez haline gelmistir.
Afyonkarahisar, Kurtulus Savasi’nda da 6nemli bir yere sahiptir. 1922 yilinda Biiyiik
Taarruz’un planlandigi ve baslatildigt sehir olmasi nedeniyle Tiirk milli miicadelesinde
simgesel bir rol tistlenmistir. Tarihi boyunca pek ¢ok kiiltiirlin izini tasiyan Afyonkarahisar,
bugiin zengin gastronomisi, termal kaynaklari, dogal giizellikleri ve tarihi yapilar1 ile hem

turizm hem de kiiltiirel etkinlikler i¢in cazibe merkezi olmay1 siirdiirmektedir.




2. Ulasim Olanaklari: Afyonkarahisar, kuzeyi giineye ve doguyu batiya baglayan kavsak
noktada yer almaktadir. Istanbul, Ankara, izmir, Antalya ve Konya gibi biiyiik sehirlerle
dogrudan baglantili olan sehir, bu 6zelligi sayesinde hem bireysel hem de toplu tasima
araclariyla kolayca ulasilabilir bir durumdadir. Otobiis terminalleri araciligiyla Tiirkiye’nin
bir¢ok iline diizenli otobiis seferler yapilmaktadir. Afyonkarahisar 4 ayr1 demiryolu hattinin
birlestigi bir noktada yer almaktadir. il merkezimiz demiryollar1 ile komsu illerden Konya,
Isparta, Denizli ve Kiitahya illerine dogrudan, Eskisehir, Usak'a Kiitahya, Burdur'a Isparta illeri
topraklarindan gegmek suretiyle baglanmaktadir. Ulkemizin her yoniine demiryolu ile ulasim
saglanmakta olup, Ali Cetinkaya Gar1’ndan giinde ortalama 18 tren gegmektedir. Ankara-Izmir,
Eskisehir-Konya gibi giizergahlarda aktarma olanaklari mevcuttur. Sehre en yakin havalimani
60 km uzaklikta bulunan Zafer Havalimani’dir. Zafer Havalimani, Istanbul’a diizenli
seferlerinin yan1 sira sezonluk olarak Diisseldorf, Stuttgart ve Briiksel gibi Avrupa sehirleri

ucuslarina ev sahipligi yapmaktadir.

3. Konaklama Olanaklari: Afyonkarahisar hem termal turizm potansiyeli hem de ulagim
aglarinin merkezinde yer almasindan dolay1 gelismis bir konaklama altyapisina sahiptir. Sehir,
farklh sosyo-ekonomik diizeylerdeki ziyaretcilere hitap eden ¢ok ¢esitli konaklama secenekleri
sunmaktadir. Termal kaynaklar bakimindan zengin olmasi, Afyonkarahisar’1 6zellikle saglik
turizmine yonelik konaklama tesislerinin yogunlastig1 bir destinasyon haline getirmistir. Bunun
yani sira, sehir merkezine ve ulasim noktalarina yakin konumlanan sehir otelleri; is seyahatleri,
kisa siireli konaklamalar ve kongre gibi etkinlikler i¢in tercih edilmektedir. Bu tesisler, temel
konfor unsurlarini saglayan modern yapilar olup, toplanti salonlar1 ve is merkezleri gibi
donanimlarla desteklenmistir. Daha ekonomik alternatifler arayanlar i¢in ise pansiyonlar ve
apart oteller mevcuttur. Afyonkarahisar’da konaklama, sehir merkezinin yani sira termal

kaynaklarin yogunlastig1 ilgelerde de yayginlasmustir.

Afyonkarahisar’da 10 tane 5 yildizli otel isletmesi olmakla birlikte merkezde 8 tane 5 yildizli
otel, 1 tane 4 yildizli 2 tane 3 yildizli otel olmak {izere bir¢ok konaklama tesisi (misafirhane,
sosyal tesis, pansiyon vb.) vardir. Bu dogrultuda Afyonkarahisar merkezde bulunan otellerin

listesine agagida yer verilmistir.




Otel Adx Yildiz Kapasite
Akrones Thermal Spa Convention Sport Hotel 5 yildiz 316 oda
Korel Termal Otel 5 yildiz 329 oda
Orugoglu Termal Otel 5 yildiz 306 oda
Ng Afyon 5 yildiz 428 oda
Ikbal Thermal Hotel & Spa 5 yildiz 286 oda
Alusso Thermal Hotel Spa & Convention 5 yildiz 300 oda
Center

Jura Hotels Afyon 5 yildiz 195 oda
Wyndham Afyonkarahisar Thermal & Spa 5 yildiz 154 oda
Doubletree by Hilton 4 yildiz 115 oda

Afyonkarahisar merkezde otellerin yani sira 36 oda ve 80 yatak kapasiteli

Ogretmenevi yer

almaktadir. Ayrica, Afyon Kocatepe Universitesi Ahmet Necdet Sezer Kampiisii igerisinde 17

odali Sosyal Tesis ve yukarida belirtildigi gibi bir¢ok konaklama tesisi (misafirhane, sosyal

tesis, pansiyon vb.) yer almaktadir.

4. Kongre Olanaklarz:

4.1. Otellerin Kongre Olanaklari: Afyonkarahisar merkezde 8 tane 5 yildizli otel

bulunmaktadir. Bu otellerin listesi asagida verilmektedir.

Otel Adi Konferans/Toplanti Kapasite
Salonu
Akrones Thermal Spa Convention Sport Hotel 8 adet 30-200 kisi
Korel Termal Otel 6 adet 25-180 kisi
Orugoglu Termal Otel 5 adet 30-450 kisi
Ng Afyon 14 adet 20-900 kisi
Ikbal Thermal Hotel & Spa 9 adet 24-400 kisi
Alusso Thermal Hotel Spa & Convention 11 adet 34-1900 kisi
Center
Jura Hotels Afyon 4 adet 60-690 kisi
Wyndham Afyonkarahisar Thermal & Spa 5 adet 70-450 kisi

4.2. Diger Kongre Olanaklari: Afyon Kocatepe Universitesi Ahmet Necdet Sezer (ANS)

Kampiisii kongre i¢in gerekli altyapiya sahiptir. Kampiis igerisinde yer alan konferans

salonlarinda gerekli donanim ve teghizatlar (ses sistemi, mikrofon vb.) bulunmaktadir. Kampiis

icerisinde yer alan kongre ve toplant1 salonlarina iligkin bilgiler asagida yer almaktadir.




Kapasite Kapasite
Salon Adi (Kisi) Salon Adi (kisi)
Atatiirk Kongre Merkezi (AKM) Kocatepe 1000 Abdullah Kaptan 400
AKM Cigiltepe 60 Erdal Akar 132
AKM Erkmentepe 60 Prof. Dr. Sabri Bektore 185
AKM Tiaztepe 60 Ibrahim Kiiciikkurt 270
AKM Ahmet Tunger 130 | llahiyat Fakiltesi 150
Konferans Salonu
Reha Kora (Turizm Fakiiltesi) 100

Universitenin yam sira fakiiltede de kongre yapilacak gerekli altyapiya sahiptir. 25 adet derslik
bulunmaktadir. Bunlardan 1 tanesi 200 kisilik, 3 tanesi yaklasik 100’er kisilik olup, diger
derslikler 50 kisilik kapasiteye sahiptir. Ayrica fakiiltede 100 kisilik bir tane konferans salonu
ve 2 si 20 biri 50 kisilik toplanti salonu bulunmaktadir.

5. Sehrin Sundugu Cazibe Unsurlari: Afyonkarahisar, tarihl ve kiiltiirel zenginligi, dogal
giizellikleri, termal kaynaklar1 ve cografi isaretli yerel iiriinleriyle Tiirkiye nin 6nemli turizm
destinasyonlarindan bir tanesidir. Afyonkarahisar’in sundugu cazibe unsurlari, tarihsel,
kiiltiirel, dogal ve gastronomik zenginlikleriyle olduk¢a cesitlidir. Afyonkarahisar; Frigler,
Hititler, Roma, Dogu Roma, Selguklu ve Osmanli donemlerine ait ¢ok sayida kiiltiirel mirasa
ev sahipligi yapmaktadir. Frig Vadisi ve Ayazini gibi tarihi alanlar egsiz bir kiiltiirel miras
sunmaktadir. Afyonkarahisar’in UNESCO Yaratici Sehirler Agi’na “Gastronomi Sehri” olarak
dahil edilmesi, Afyon’un mutfak kiiltiiriinlin uluslararas1 alanda taninmasin1 saglamistir. Tiim
bu unsurlar, Afyonkarahisar’t sadece bir gegis noktasi degil, uzun siireli konaklamalar ve
tematik geziler i¢in de cazip kilan ¢ok yonlii bir destinasyon haline getirmektedir.

Afyonkarahisar’in cazibe unsurlarina yonelik gezi rotalar1 agagida sunulmaktadir:

- Frig Yolu Afyonkarahisar Kiiltiir Rotasi: Bu rota, Seydiler beldesinden baslamaktadir. Bu
alanda dogal yollarla olusan peribacalar1 ve Frig, Roma ve Dogu Roma donemlerinde yapilan
kaya yerlesmeleri bulunmaktadir. Seydiler’den sonra Alanyurt ve Selimiye yerlesimlerinde
bulunan peribacalar1 olusumu, kaya mezarlar1 ve kaya yerlesmeleri ziyaret edilerek; Frigler i¢in
onemli bir yerlesim olan Ayazini yerlesimine ulagilmaktadir. Ayazini’nde Ayazini Oren Yeri,
Avdalaz Kalesi ve dogal olusumlarla meydana gelen Ayazini Peribacalari bulunmaktadir.
Ayazini yerlesiminden batiya dogru ilerlendiginde Goyniis Vadisi’ne ulagilmaktadir. Kutsal
olarak bilinen Goyniis Vadisi igerisinde Aslantas ve Yilantag adiyla bilinen anitsal iki mezar
odasi, Maltag olarak adlandirilan Kybele A¢ik Hava Tapinagi ziyaret edilmektedir. Demirli

Kalesinden sonra Bayramaliler Kalesi (Leonto Kefal) Kral Yolu gegisi,




sonrast Emre GOlii yaninda yer alan Emre Tekkesi ve Kirk Merdiven Kayaliklar1 yerlesimi
ziyaret edilecektir. Bu noktadan Meme¢ Kayaliklarina dogru hareket edilerek ilgili alanin
ziyareti ve sonrasinda Aslankaya Acik hava tapinagi ziyareti gerceklestirilebilir. Aslankaya
sonras1 Uclerkayas1 yoniinde ilerleyerek Kapikaya I ve Il isimlerindeki tapimaklar ziyaret edilip
Frig Yolu Afyonkarahisar Kiiltir Rotasinin sonlandigi Uclerkayas1 yerlesiminde tur

sonlandirilabilir.

- Afyonkarahisar Merkez Kiiltiir Rotasi: Afyonkarahisar merkez kiiltiir rotasinda
baslanilacak ilk nokta, Afyon Kocatepe Universitesi Devlet Konservatuvarinda yer alan
diinyanin farkl kiiltlirlerine ait gecmisten giiniimiize kullanilan miizik aletlerinin sergilendigi
Ibrahim Alimoglu Miizik Koleksiyonu’dur. ibrahim Alimoglu Miizik Koleksiyonu ziyaret
edildikten sonra Afyonkarahisar Miizesi’'ne gegilebilir. Miize ziyaretinin ardindan sehir
merkezine gecilerek Afyon Ulu Cami ziyareti gerceklestirilebilir. Ulu Cami’yi takiben Millet
Hamami hemen ardindan Sultan Divani Mevlevihane’si ziyaret edilir. Mevlevihane ziyaret
edildikten sonra Kadinanalar Tiirbesi, Osmanli doneminden kalan ve Afyonkarahisar konaklar
ziyaretinden sonra Tashan’a ge¢ilebilir. Merkezde yer alan noktalar arasinda Gedik Ahmet Pasa
Cami (Imaret Cami) ve Tas Medrese bulunmaktadir. Buradan Anitpark’a (Utku Parki)
gecilebilir ve Afyonkarahisar’in diisman iggalinden kurtulusundan sonra karargah olarak da

kullanilmis olan Zafer Miizesi ile sehir merkezi tur noktas1 sonlandirilabilir.

- Afyonkarahisar Gastronomi Rotasi: Afyonkarahisar’in gastronomi sehri olmasindan
kaynakli ilde gastronomi onemli bir konumdadir ve buna yonelik de bir gastronomi rotasi
bulunmaktadir. Yoresel yemeklerin sunumlarinin yapildigi Gastronomi Konagi gidilecek
noktalarin en basinda yer almaktadir. Gastronomik degerler olarak yemek ornekleri ve
Afyonkarahisar mutfagina ait ara¢ ve gereglerin sergilendigi Belediye Kiiltiir ve Sanat Evi
ziyaret edilebilir. Daha sonra 6zellikle bilinen {irlinlerin (6zellikle sucuk, lokum ve kaymak) ve
Afyonkarahisar yemeklerinin satisinin yapildigit Uzun Cars1 gezilerek katilimeilarin ilgili

lezzetleri deneyimlemeleri saglanabilir.

- Zafer Yolu Afyonkarahisar Rotast: Afyonkarahisar’in Zafer Yolu rotas1 kapsaminda Suhut
Atatlirk Evi, Kocatepe Aniti, Yiizbas1 Agah Efendi Sehitligi, yer almaktadir. Bu rota iizerinde
Cigiltepe mevkiinde yer alan Tiirk ve Yunan siperleri ziyaret edilebilir. Bu alanda; belirtilen
zamanda Cigiltepe’yi geri alamayan, bu nedenle canina kiyan; Albay Resat Bey adina yapilan

anit bulunmaktadir.




6. Sehirdeki Yiyecek-icecek Kiiltiirii: Afyonkarahisar’m ekonomisi tarim ve hayvanciliga
dayali oldugundan, bu durum yemek kiiltiiriinlin olusmasinda temel belirleyicidir.
Afyonkarahisar yoresi yemekleri incelendiginde, corbalar, et yemekleri, sebze yemekleri,
pilavlar, hamur isleri ve tath ¢esitleriyle olduk¢a zengin bir mutfaga sahiptir. Hamur islerinin
de yaygin olarak kullanildig1 goriilmektedir. Bolgede yetisen bazi iiriinlerin yore yemeklerinde
yogun olarak kullanilmasi ¢esit zenginligi olusturmaktadir. Ayrica Afyonkarahisar’in
markalasmis iirtinleri de oldukga fazladir. Kaymak, sucuk, lokum, hashas, kaymakli ekmek
kadayifi, et ve et irilinleri, sekerleme {iriinleri gibi drilinleri siralamak miimkiindiir.
Afyonkarahisar Mutfaginin en onemli 6zelligi, hashasin vazgegilmez bir unsur olarak 6ne
cikmasidir. Yoreye Ozgii bir bitki olan hashas, Ozellikle hamur islerinde bol miktarda
kullanilmaktadir. Hashasli lokul, hashash pide, 6vme bilikme, agz1 acik, katmer vb. hashas
katilan hamur isleri arasinda sayilabilir. Et ve et iirlinleri kullanim1 fazladir. Afyonkarahisar
Mutfagina 6zgii et yemekleri arasinda biitiin et, Afyon kebabi, dana tandir, dana kavurma, paca,
duvakli (hindi veya kaz) ilk sirada gelen yemeklerdir. Ilin 6nemli gelir kaynaklarindan olan

sucuk, kis aylarinda en ¢ok tiiketilen et iiriinlerinin basinda gelmektedir.

Hamur isleri Afyonkarahisar yemek kiiltiirtinde 6nemli yere sahiptir. Biikme, agz1 agik, katmer,
Afyon eksi mayali ve patatesli ekmegi hamur islerinden en ¢ok yapilanlaridir. Cogunlukla
hashas ilavesi ile hazirlanan hamur islerinde, basta mercimek olmak {izere peynir, patates ve
kiyma i¢ malzemesi olarak kullanilir. Afyonkarahisar yemek kiiltiirtinde biitiin sebzelerin
yemegi yapilmaktadir. Ornegin patlican, kabak, pirasa, patates vh. Afyonkarahisar yemek
kiiltiirlinde 6nemli bir yere sahip olan patlicandan ¢ok ¢esitli yemekler yapilir. En az 20 ¢esit

oldugu sdylenmektedir. Patlican boregi ise Afyonkarahisar’a 6zgii bir yemektir.

Kaymak, Afyonkarahisar Mutfaginin vazgecilmezleri arasinda yer almaktadir. Kaliteli kaymak,
manda siitiinden elde edilir. Kaymak, bal ve regel ile kahvaltilik olarak tiiketildigi gibi,
meyvelerden yapilan tatlilarda ve ekmek kadayifinda kullanilir. Bunun yaninda koyu seker
surubu cirpilarak beyazlatilir, icine kaymak ve vanilya katilip yogrularak kaymakli seker elde

edilir.

7. Sehirdeki Sosyal Yasam: Afyonkarahisar, sahip oldugu zengin tarihsel ge¢misi, kokli
geleneksel dokusu ve kiiltiirel ¢esitliligiyle Bati Anadolu'nun 6nde gelen sosyo-kiiltiirel
merkezlerinden biridir. Yiizyillar boyunca farkli kiiltiirlerin, inanglarin ve yasam bigimlerinin
etkilesimine sahne olan kent, bu birikimi giinlimiize kadar tasimay1 bagarmistir. Sosyal yagsamin

Afyonkarahisar’daki yansimalar1 hem geleneksel yasam bi¢imlerinin korunmasi hem
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de modern sosyal yapinin dinamikleriyle uyumlu bir sekilde biitiinlesmesi agisindan dikkat
cekici bir 6zellik gostermektedir. Geleneksel mahalle kiltiirii, komsuluk iligkileri, diigiin,
bayram ve dini toren gibi sosyal ritiieller hala canli bir sekilde yasatilmakta; 6te yandan modern
sehir yasamimin gerektirdigi sosyal, kiiltiirel ve sanatsal olanaklar da her gecen giin
cesitlenmektedir. Afyonkarahisar, sosyal hayati destekleyen pek ¢ok modern imkana sahiptir.
Kent merkezinde yer alan alisveris merkezleri, restoranlar, kafeler, sinema salonlar1 ve ¢esitli
eglence merkezleri, bireylerin sosyal ve kiiltiirel ihtiyaclarini karsilamakta onemli bir rol
istlenmektedir. Ayrica kentte yil boyunca diizenlenen geleneksel festivaller, gastronomi
etkinlikleri, kiiltiirel senlikler ve spor miisabakalar1 da sehrin sosyal dinamizmine katkida
bulunmaktadir. Afyonkarahisar’in zengin gastronomik mirasi da sosyal yasamin 6nemli bir
parcasidir. Cografi isaretli trilinleri, geleneksel mutfagi ve son yillarda gelisen gastronomi
turizmi olanaklart hem yerel halkin hem de ziyaretcilerin sosyallesme siireglerine renk
katmaktadir. Ozellikle lokum, sucuk, kaymak gibi iiriinleriyle taninan sehir, gesitli gastronomi
festivalleri ve gurme etkinlikleri ile bu kiiltiirel zenginligi sosyal yasama entegre etmektedir.
Sehirde yer alan miizeler, sanat galerileri, kiiltiir merkezleri ve kiitiiphaneler ise sanatsal ve
entelektiiel etkinliklerin merkezini olusturmaktadir. Afyonkarahisar Kalesi, Ulu Camii, tarihi
hamamlar ve konaklar gibi kiiltiirel miras unsurlart hem turistik ¢gekim noktalart hem de sosyal
bulusma alanlar1 olarak islev géormektedir. Ayrica tiniversite gencligi ve akademik camianin

varlig, kentin sosyal hayatina dinamik ve yenilik¢i bir perspektif kazandirmaktadir.
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