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AFYON KOCATEPE ÜNİVERSİTESİ 

TURİZM FAKÜLTESİ 

 

1. Kısa Tarihçesi: Afyon Kocatepe Üniversitesi bünyesinde 2005 yılında kurulan Turizm 

İşletmeciliği ve Otelcilik Yüksekokulu, kuruluşundan itibaren “Konaklama İşletmeciliği”, 

“Seyahat İşletmeciliği”, “Yiyecek İçecek İşletmeciliği” ve “Turist Rehberliği” bölümlerinde 

eğitim-öğretim faaliyetlerini başarıyla sürdürmüştür. Yüksekokul, turizm sektörünün gelişen 

ihtiyaçlarına daha etkin yanıt verebilmek, akademik yapılanmasını güçlendirmek ve eğitim 

kalitesini artırmak amacıyla, 2012-2013 eğitim-öğretim yılında alınan 2013/4710 sayılı 

Bakanlar Kurulu kararı doğrultusunda fakülte statüsüne kavuşturulmuştur. Bu karar ile birlikte, 

“Turizm Fakültesi” adı altında daha geniş bir akademik vizyonla faaliyet göstermeye başlayan 

kurum, nitelikli insan kaynağı yetiştirme misyonunu güçlendirerek turizm sektörüne ve 

akademik dünyaya önemli katkılar sunmaya devam etmektedir. 

Üniversitemizin, uluslararası düzeyde kabul edilen standartlara uygun eğitim-öğretim vermeyi, 

bilimsel araştırmalara dayalı çıktı elde etmeyi ve bunların sürdürülebilirliğini güvence altına 

almayı amaçlayan kalite politikasından hareketle, eğitim-öğretim süreçlerinin iyileştirilmesi 

öncelikli amaçlarımız arasında yer almaktadır. Bu kapsamda, fakültemizin tüm bölümleri 

(Gastronomi ve Mutfak Sanatları, Turizm İşletmeciliği ve Turizm Rehberliği) Turizm Eğitimi 

Değerlendirme ve Akreditasyon Kurulu (TURAK) tarafından akredite edilmiştir. Bu anlamda, 

fakültemiz Türkiye’de tüm bölümleriyle akredite olan ilk Turizm Fakültesi unvanına sahiptir. 

Ayrıca fakültemiz, Türkiye’deki tüm turizm fakülteleri arasında 3 bölümü ile “Avrupa 

Yeterliliği Çerçevesi (AYÇ)” ile uyumlu olacak şekilde tasarlanan “Türkiye Yeterlilikler 

Çerçevesi (TYÇ)” logosunu diplomalarına yerleştirme hakkı kazanan ilk “Turizm Fakültesi” 

olma ünvanına da sahiptir. Bu husus özellikle fakültemiz mezunlarının, yurtdışında 

diplomalarının daha hızlı tanınmasına, istihdam edilme imkânlarının artmasına ve 

öğrencilerimizin yatay ve dikey hareketliliklerinde önemli ölçüde katkıda bulunmaktadır. 

Fakültemiz ayrıca, Kültür ve Turizm Bakanlığı ile Yükseköğretim Kurulu (YÖK) arasında 

imzalanan iş birliği protokolü kapsamında Türkiye’nin pilot fakültelerinden biri olma 

hakkını elde etmiştir. Bu protokol çerçevesinde, öğrencilerimize bir yıl zorunlu İngilizce 

hazırlık eğitimi verilmesi ve eğitim dilinin yüzde 100 İngilizce olması planlanmıştır. Yenilikçi 

bu program, öğrencilerimize hem sektörde uygulamalı eğitimlerle deneyim kazanma hem de 

ücretli staj fırsatlarıyla kendilerini geliştirme imkânı sunmaktadır. 
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Protokol, uluslararası standartlarda turizm liderleri yetiştirme misyonumuzu destekleyerek 

fakültemizin küresel düzeydeki etkisini artırmaya yöneliktir. 

2. Bölümler: Turizm Fakültesi bünyesinde, çağdaş eğitim anlayışı ve sektörel beklentiler 

doğrultusunda yapılandırılan Gastronomi ve Mutfak Sanatları, Turizm İşletmeciliği ve Turizm 

Rehberliği bölümlerinde eğitim-öğretim faaliyetleri kesintisiz bir şekilde sürdürülmektedir. Her 

bir bölüm, alanında uzman akademik kadrosu, uygulamalı eğitim olanakları ve sektörle iş birliği 

içinde yürütülen projeleriyle, öğrencilerine teorik bilginin yanı sıra pratik deneyim 

kazandırmayı amaçlamakta; böylece nitelikli mezunlar yetiştirerek turizm sektörüne ve 

akademik hayata önemli katkılar sunmaktadır. Turizm Rehberliği bölümü başta olmak üzere 

fakültemizin tüm bölümlerinde zorunlu yoğun İngilizce ve seçmeli olarak ikinci yabancı dil 

eğitimi verilmekte olup, ayrıca fakültemiz bölümlerine yeni kayıt yaptıran öğrencilerimiz için 

isteğe bağlı hazırlık (İngilizce) programı mevcuttur. 

Fakültemiz sektörle yakın işbirliğine giderek Afyonkarahisar il merkezinde bulunan 

işletmelerde son sınıf öğrencilerine güz veya bahar yarıyıllarından birinde” İşletmede Mesleki 

Eğitim” alma imkânı sağlanmaktadır. Bu program kapsamında öğrencilerimiz son sınıfın birinci 

ya da ikinci yarıyılının tamamını fakültemizle protokol imzalayan turizm işletmelerinde 

çalışarak tamamlamaktadır. Buna ek olarak öğrencilerimizin mezuniyete hak kazanabilmeleri 

için tüm derslere ve uygulamalara ek olarak 60 iş günü zorunlu yaz stajıda bulunmaktadır ki bu 

husus da öğrencilerimizin sektörle birebir iletişim içinde olmasını kuvvetlendirmektedir. 

Bunun yanında, Turizm İşletmeciliği Anabilim Dalı Tezli Yüksek Lisans ve Doktora 

programlarında, Gastronomi ve Mutfak Sanatları Anabilim Dalı Tezli Yüksek Lisans ile Turizm 

Rehberliği Anabilim Dalı Tezli ve Tezsiz Yüksek Lisans programlarında lisansüstü eğitim 

verilmektedir. Turizm Rehberliği Anabilim Dalı ve Gastronomi ve Mutfak Sanatları Anabilim 

Dalı Doktora programlarına ise başvuru yapılmış süreç devam etmektedir. 

3. Akademik ve İdari Kadro: Fakülte bünyesinde, eğitim-öğretim ve araştırma 

faaliyetlerinin etkin bir şekilde yürütülmesini sağlamak amacıyla güçlü bir akademik ve idari 

kadro görev yapmaktadır. Fakültede, alanlarında yetkin ve deneyimli 5 Profesör Doktor, 6 

Doçent Doktor, 8 Doktor Öğretim Üyesi, 6 Öğretim Görevlisi, 1 Araştırma Görevlisi Doktor ve 

2 Araştırma Görevlisi olmak üzere toplam 28 öğretim elemanı bulunmaktadır. Akademik 

kadronun yanı sıra, fakültenin idari işleyişini desteklemek ve eğitim-öğretim süreçlerinin 

verimliliğini artırmak amacıyla 9 idari personel de görev yapmaktadır. 
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4. Fiziki Koşullar: Turizm Fakültesi bünyesinde, öğrencilerimizin akademik ve uygulamalı 

eğitim süreçlerini en iyi şekilde desteklemek amacıyla modern altyapı olanakları sunulmaktadır. 

Fakültemizde toplam 1181 öğrenci kapasiteli 25 adet derslik bulunmakta olup, ayrıca tablo, 

resim ve fotoğrafların sergilendiği özel bir sergi alanı da öğrencilerin sanatsal ve kültürel 

gelişimlerine katkı sağlamaktadır. Eğitim-öğretim faaliyetlerinin desteklenmesi amacıyla, 100 

kişilik bir konferans salonu ile 50 kişilik bir toplantı salonu da aktif olarak kullanılmaktadır. 

Öğrencilerin sektörel yetkinliklerini artırmak üzere tasarlanan 50 bilgisayar kapasiteli bir 

laboratuvarda ise otelcilik ve seyahat sektörlerinde yaygın olarak kullanılan Fidelio Suite 8, 

Opera, Elektra ve Amadeus gibi otomasyon programlarının eğitimi verilmektedir. Bu 

laboratuvar, öğrencilerin ön büro, yiyecek-içecek yönetimi ve seyahat acentacılığı gibi 

alanlarda mesleki yazılım bilgisi edinmelerine ve sektörel uygulamalara hazırlanmasına olanak 

tanımaktadır. 

Bölüm müfredatında yer alan uygulamalı mesleki dersler, fakültemiz bünyesindeki Turizm 

Fakültesi Eğitim ve Uygulama Binası'nda gerçekleştirilmektedir. Uygulama binasında her ders 

için özel olarak tasarlanmış farklı birimler bulunmaktadır. Bu birimler arasında; profesyonel 

standartlara uygun donanıma sahip bir uygulama mutfağı, yiyecek ve içecek servis salonu, ön 

büro-resepsiyon alanı, farklı özelliklere sahip üç adet uygulama odası ile çamaşırhane ve ütü 

odası yer almaktadır. Tüm bu alanlar, öğrencilerimizin uygulamalı eğitimlerini gerçek sektör 

ortamına benzer koşullarda gerçekleştirmeleri için kapsamlı bir altyapı sunmaktadır. Bunlara 

ek olarak, fakültemizin ana binasında Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü öğrencilerinin 

eğitimine yönelik olarak tasarlanmış bir pasta ve unlu mamuller mutfağı ile tat, koku ve dokusal 

analizlerin bilimsel yöntemlerle gerçekleştirilebildiği bir duyusal analiz laboratuvarı da 

bulunmaktadır. Bu olanaklar sayesinde öğrencilerimiz hem teorik bilgilerini pekiştirme hem de 

sektörel deneyim kazanma imkânına sahip olmaktadır. 

5. Kongre Düzenleme Deneyimi: Afyon Kocatepe Üniversitesi Turizm Fakültesi, bilimsel ve 

sektörel etkinliklere verdiği önem doğrultusunda, 2018 yılında gerçekleştirilen “Ulusal Turizm 

Kongresi”’ne (UTK) başarıyla ev sahipliği yapmıştır. Fakültemiz, bu organizasyonla birlikte 

turizm alanındaki akademik bilgi paylaşımına ve sektörel iş birliklerinin gelişmesine önemli 

katkılar sunmuştur. Bunun yanı sıra, 2022 yılında düzenlenen “Uluslararası Gastronomi 

Turizmi Araştırmaları Kongresi”’ne (UGTAK) de ev sahipliği yaparak, gastronomi turizmi 

alanında yürütülen akademik çalışmalara destek olmuş ve ulusal ile 
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uluslararası düzeydeki akademik iş birliklerinin güçlendirilmesine aktif biçimde katkı 

sağlamıştır. Ayrıca fakültemiz, 10-12 Mayıs 2024 tarihleri arasında İzmir Royal Teos Thermal 

Resort’ta düzenlenen 3. “Uluslararası Müslüman Dostu Turizm Kongresi”'nin 

organizasyonunda da aktif bir paydaş olarak yer almıştır. 

Kongrelerin yanı sıra Afyon Kocatepe Üniversitesi Turizm Fakültesi olarak çalıştay, panel, 

rehberlik uzmanlık eğitimi ve konferanslara ev sahipliği yapmıştır. 2020 yılında 

Afyonkarahisar’ın gelişimini sürdürülebilir hale getirmek, fikir alışverişinde bulunmak için “1. 

Uluslararası Afyonkarahisar Gastronomi Çalıştayı” düzenlenmiştir. 2021 yılında ise turizm 

alanında uzman katılımcıların katkı sunduğu “Frigya Afyonkarahisar Bölgesi Çalıştayı”’na ev 

sahipliği yapılmıştır. 2021 yılında Rehberlikte Uzmanlaşma Eğitimi Uygulama Usul ve Esasları 

kapsamında Afyon Kocatepe Üniversitesi Turizm Fakültesi, Ankara Turist Rehberleri Odası 

(ANRO) ve Turist Rehberleri Birliği (TUREB) koordinatörlüğünde Kültür ve Turizm Bakanlığı 

onayı ile yapılması planlanan “Frigya Afyonkarahisar Bölgesi ve Savaş Alanları Uzmanlık 

Eğitimi” gerçekleştirilmiştir. Ayrıca, fakültede gerek akademik gerekse sektörel gelişmeleri 

takip etmek amacıyla söyleşiler, paneller ve konferanslar düzenlenmektedir. Turizm Duayenleri 

Söyleşileri, Turizm Haftası Söyleşileri, Sektör Temsilcisi Danışma Kurulu Paneli gibi 

etkinlikler düzenlenmektedir. 

ŞEHİR HAKKINDA BİLGİ 

1. Kısa Tarihçesi: Afyonkarahisar, Türkiye'nin İç Batı Anadolu Bölgesi'nde yer alan, köklü 

tarihi ve stratejik konumuyla dikkat çeken önemli bir şehirdir. Tarihi M.Ö. 3000’li yıllara kadar 

uzanan Afyonkarahisar, Hititler’den Frigler’e, Lidyalılar’dan Persler’e, Roma ve Doğu 

Roma’dan Selçuklu ve Osmanlı'ya kadar birçok medeniyete ev sahipliği yapmıştır. Şehrin adını 

aldığı Karahisar Kalesi, M.Ö. 1350 yılında Hititler döneminde kurulmuş ve günümüze kadar 

ayakta kalmayı başarmıştır. Bu kale hem savunma hem de yerleşim amacıyla kullanılmış olup, 

şehre hâkim konumuyla tarih boyunca stratejik önem taşımıştır. Osmanlı döneminde ise kale 

çevresine yerleşim artmış ve bölge ticaret yolları üzerinde bir merkez haline gelmiştir. 

Afyonkarahisar, Kurtuluş Savaşı’nda da önemli bir yere sahiptir. 1922 yılında Büyük 

Taarruz’un planlandığı ve başlatıldığı şehir olması nedeniyle Türk milli mücadelesinde 

simgesel bir rol üstlenmiştir. Tarihi boyunca pek çok kültürün izini taşıyan Afyonkarahisar, 

bugün zengin gastronomisi, termal kaynakları, doğal güzellikleri ve tarihi yapıları ile hem 

turizm hem de kültürel etkinlikler için cazibe merkezi olmayı sürdürmektedir. 
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2. Ulaşım Olanakları: Afyonkarahisar, kuzeyi güneye ve doğuyu batıya bağlayan kavşak 

noktada yer almaktadır. İstanbul, Ankara, İzmir, Antalya ve Konya gibi büyük şehirlerle 

doğrudan bağlantılı olan şehir, bu özelliği sayesinde hem bireysel hem de toplu taşıma 

araçlarıyla kolayca ulaşılabilir bir durumdadır. Otobüs terminalleri aracılığıyla Türkiye’nin 

birçok iline düzenli otobüs seferler yapılmaktadır. Afyonkarahisar 4 ayrı demiryolu hattının 

birleştiği bir noktada yer almaktadır. İl merkezimiz demiryolları ile komşu illerden Konya, 

Isparta, Denizli ve Kütahya illerine doğrudan, Eskişehir, Uşak'a Kütahya, Burdur'a Isparta illeri 

topraklarından geçmek suretiyle bağlanmaktadır. Ülkemizin her yönüne demiryolu ile ulaşım 

sağlanmakta olup, Ali Çetinkaya Garı’ndan günde ortalama 18 tren geçmektedir. Ankara-İzmir, 

Eskişehir-Konya gibi güzergâhlarda aktarma olanakları mevcuttur. Şehre en yakın havalimanı 

60 km uzaklıkta bulunan Zafer Havalimanı’dır. Zafer Havalimanı, İstanbul’a düzenli 

seferlerinin yanı sıra sezonluk olarak Düsseldorf, Stuttgart ve Brüksel gibi Avrupa şehirleri 

uçuşlarına ev sahipliği yapmaktadır. 

3. Konaklama Olanakları: Afyonkarahisar hem termal turizm potansiyeli hem de ulaşım 

ağlarının merkezinde yer almasından dolayı gelişmiş bir konaklama altyapısına sahiptir. Şehir, 

farklı sosyo-ekonomik düzeylerdeki ziyaretçilere hitap eden çok çeşitli konaklama seçenekleri 

sunmaktadır. Termal kaynaklar bakımından zengin olması, Afyonkarahisar’ı özellikle sağlık 

turizmine yönelik konaklama tesislerinin yoğunlaştığı bir destinasyon haline getirmiştir. Bunun 

yanı sıra, şehir merkezine ve ulaşım noktalarına yakın konumlanan şehir otelleri; iş seyahatleri, 

kısa süreli konaklamalar ve kongre gibi etkinlikler için tercih edilmektedir. Bu tesisler, temel 

konfor unsurlarını sağlayan modern yapılar olup, toplantı salonları ve iş merkezleri gibi 

donanımlarla desteklenmiştir. Daha ekonomik alternatifler arayanlar için ise pansiyonlar ve 

apart oteller mevcuttur. Afyonkarahisar’da konaklama, şehir merkezinin yanı sıra termal 

kaynakların yoğunlaştığı ilçelerde de yaygınlaşmıştır. 

Afyonkarahisar’da 10 tane 5 yıldızlı otel işletmesi olmakla birlikte merkezde 8 tane 5 yıldızlı 

otel, 1 tane 4 yıldızlı 2 tane 3 yıldızlı otel olmak üzere birçok konaklama tesisi (misafirhane, 

sosyal tesis, pansiyon vb.) vardır. Bu doğrultuda Afyonkarahisar merkezde bulunan otellerin 

listesine aşağıda yer verilmiştir. 
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Otel Adı Yıldız Kapasite 

Akrones Thermal Spa Convention Sport Hotel 5 yıldız 316 oda 

Korel Termal Otel 5 yıldız 329 oda 

Oruçoğlu Termal Otel 5 yıldız 306 oda 

Ng Afyon 5 yıldız 428 oda 

İkbal Thermal Hotel & Spa 5 yıldız 286 oda 

Alusso  Thermal  Hotel  Spa  &  Convention 

Center 
5 yıldız 300 oda 

Jura Hotels Afyon 5 yıldız 195 oda 

Wyndham Afyonkarahisar Thermal & Spa 5 yıldız 154 oda 

Doubletree by Hilton 4 yıldız 115 oda 

Afyonkarahisar merkezde otellerin yanı sıra 36 oda ve 80 yatak kapasiteli öğretmenevi yer 

almaktadır. Ayrıca, Afyon Kocatepe Üniversitesi Ahmet Necdet Sezer Kampüsü içerisinde 17 

odalı Sosyal Tesis ve yukarıda belirtildiği gibi birçok konaklama tesisi (misafirhane, sosyal 

tesis, pansiyon vb.) yer almaktadır. 

4. Kongre Olanakları: 

4.1. Otellerin Kongre Olanakları: Afyonkarahisar merkezde 8 tane 5 yıldızlı otel 

bulunmaktadır. Bu otellerin listesi aşağıda verilmektedir. 

 

Otel Adı 
Konferans/Toplantı 

Salonu 
Kapasite 

Akrones Thermal Spa Convention Sport Hotel 8 adet 30-200 kişi 

Korel Termal Otel 6 adet 25-180 kişi 

Oruçoğlu Termal Otel 5 adet 30-450 kişi 

Ng Afyon 14 adet 20-900 kişi 

İkbal Thermal Hotel & Spa 9 adet 24-400 kişi 

Alusso  Thermal  Hotel  Spa  &  Convention 

Center 
11 adet 34-1900 kişi 

Jura Hotels Afyon 4 adet 60-690 kişi 

Wyndham Afyonkarahisar Thermal & Spa 5 adet 70-450 kişi 

 

4.2. Diğer Kongre Olanakları: Afyon Kocatepe Üniversitesi Ahmet Necdet Sezer (ANS) 

Kampüsü kongre için gerekli altyapıya sahiptir. Kampüs içerisinde yer alan konferans 

salonlarında gerekli donanım ve teçhizatlar (ses sistemi, mikrofon vb.) bulunmaktadır. Kampüs 

içerisinde yer alan kongre ve toplantı salonlarına ilişkin bilgiler aşağıda yer almaktadır. 
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Salon Adı 
Kapasite 

(kişi) 
Salon Adı 

Kapasite 

(kişi) 

Atatürk Kongre Merkezi (AKM) Kocatepe 1000 Abdullah Kaptan 400 

AKM Çiğiltepe 60 Erdal Akar 132 

AKM Erkmentepe 60 Prof. Dr. Sabri Bektöre 185 

AKM Tınaztepe 60 İbrahim Küçükkurt 270 

AKM Ahmet Tunçer 130 
İlahiyat Fakültesi 

Konferans Salonu 
150 

Reha Kora (Turizm Fakültesi) 100   

Üniversitenin yanı sıra fakültede de kongre yapılacak gerekli altyapıya sahiptir. 25 adet derslik 

bulunmaktadır. Bunlardan 1 tanesi 200 kişilik, 3 tanesi yaklaşık 100’er kişilik olup, diğer 

derslikler 50 kişilik kapasiteye sahiptir. Ayrıca fakültede 100 kişilik bir tane konferans salonu 

ve 2 si 20 biri 50 kişilik toplantı salonu bulunmaktadır. 

5. Şehrin Sunduğu Cazibe Unsurları: Afyonkarahisar, tarihî ve kültürel zenginliği, doğal 

güzellikleri, termal kaynakları ve coğrafi işaretli yerel ürünleriyle Türkiye’nin önemli turizm 

destinasyonlarından bir tanesidir. Afyonkarahisar’ın sunduğu cazibe unsurları, tarihsel, 

kültürel, doğal ve gastronomik zenginlikleriyle oldukça çeşitlidir. Afyonkarahisar; Frigler, 

Hititler, Roma, Doğu Roma, Selçuklu ve Osmanlı dönemlerine ait çok sayıda kültürel mirasa 

ev sahipliği yapmaktadır. Frig Vadisi ve Ayazini gibi tarihî alanlar eşsiz bir kültürel miras 

sunmaktadır. Afyonkarahisar’ın UNESCO Yaratıcı Şehirler Ağı’na “Gastronomi Şehri” olarak 

dâhil edilmesi, Afyon’un mutfak kültürünün uluslararası alanda tanınmasını sağlamıştır. Tüm 

bu unsurlar, Afyonkarahisar’ı sadece bir geçiş noktası değil, uzun süreli konaklamalar ve 

tematik geziler için de cazip kılan çok yönlü bir destinasyon hâline getirmektedir. 

Afyonkarahisar’ın cazibe unsurlarına yönelik gezi rotaları aşağıda sunulmaktadır: 

- Frig Yolu Afyonkarahisar Kültür Rotası: Bu rota, Seydiler beldesinden başlamaktadır. Bu 

alanda doğal yollarla oluşan peribacaları ve Frig, Roma ve Doğu Roma dönemlerinde yapılan 

kaya yerleşmeleri bulunmaktadır. Seydiler’den sonra Alanyurt ve Selimiye yerleşimlerinde 

bulunan peribacaları oluşumu, kaya mezarları ve kaya yerleşmeleri ziyaret edilerek; Frigler için 

önemli bir yerleşim olan Ayazini yerleşimine ulaşılmaktadır. Ayazini’nde Ayazini Ören Yeri, 

Avdalaz Kalesi ve doğal oluşumlarla meydana gelen Ayazini Peribacaları bulunmaktadır. 

Ayazini yerleşiminden batıya doğru ilerlendiğinde Göynüş Vadisi’ne ulaşılmaktadır. Kutsal 

olarak bilinen Göynüş Vadisi içerisinde Aslantaş ve Yılantaş adıyla bilinen anıtsal iki mezar 

odası, Maltaş olarak adlandırılan Kybele Açık Hava Tapınağı ziyaret edilmektedir. Demirli 

Kalesinden sonra Bayramaliler Kalesi (Leonto Kefal) Kral Yolu geçişi, 



9  

sonrası Emre Gölü yanında yer alan Emre Tekkesi ve Kırk Merdiven Kayalıkları yerleşimi 

ziyaret edilecektir. Bu noktadan Memeç Kayalıklarına doğru hareket edilerek ilgili alanın 

ziyareti ve sonrasında Aslankaya Açık hava tapınağı ziyareti gerçekleştirilebilir. Aslankaya 

sonrası Üçlerkayası yönünde ilerleyerek Kapıkaya I ve II isimlerindeki tapınaklar ziyaret edilip 

Frig Yolu Afyonkarahisar Kültür Rotasının sonlandığı Üçlerkayası yerleşiminde tur 

sonlandırılabilir. 

- Afyonkarahisar Merkez Kültür Rotası: Afyonkarahisar merkez kültür rotasında 

başlanılacak ilk nokta, Afyon Kocatepe Üniversitesi Devlet Konservatuvarında yer alan 

dünyanın farklı kültürlerine ait geçmişten günümüze kullanılan müzik aletlerinin sergilendiği 

İbrahim Alimoğlu Müzik Koleksiyonu’dur. İbrahim Alimoğlu Müzik Koleksiyonu ziyaret 

edildikten sonra Afyonkarahisar Müzesi’ne geçilebilir. Müze ziyaretinin ardından şehir 

merkezine geçilerek Afyon Ulu Cami ziyareti gerçekleştirilebilir. Ulu Cami’yi takiben Millet 

Hamamı hemen ardından Sultan Divani Mevlevihane’si ziyaret edilir. Mevlevihane ziyaret 

edildikten sonra Kadınanalar Türbesi, Osmanlı döneminden kalan ve Afyonkarahisar konakları 

ziyaretinden sonra Taşhan’a geçilebilir. Merkezde yer alan noktalar arasında Gedik Ahmet Paşa 

Cami (İmaret Cami) ve Taş Medrese bulunmaktadır. Buradan Anıtpark’a (Utku Parkı) 

geçilebilir ve Afyonkarahisar’ın düşman işgalinden kurtuluşundan sonra karargâh olarak da 

kullanılmış olan Zafer Müzesi ile şehir merkezi tur noktası sonlandırılabilir. 

- Afyonkarahisar Gastronomi Rotası: Afyonkarahisar’ın gastronomi şehri olmasından 

kaynaklı ilde gastronomi önemli bir konumdadır ve buna yönelik de bir gastronomi rotası 

bulunmaktadır. Yöresel yemeklerin sunumlarının yapıldığı Gastronomi Konağı gidilecek 

noktaların en başında yer almaktadır. Gastronomik değerler olarak yemek örnekleri ve 

Afyonkarahisar mutfağına ait araç ve gereçlerin sergilendiği Belediye Kültür ve Sanat Evi 

ziyaret edilebilir. Daha sonra özellikle bilinen ürünlerin (özellikle sucuk, lokum ve kaymak) ve 

Afyonkarahisar yemeklerinin satışının yapıldığı Uzun Çarşı gezilerek katılımcıların ilgili 

lezzetleri deneyimlemeleri sağlanabilir. 

- Zafer Yolu Afyonkarahisar Rotası: Afyonkarahisar’ın Zafer Yolu rotası kapsamında Şuhut 

Atatürk Evi, Kocatepe Anıtı, Yüzbaşı Agâh Efendi Şehitliği, yer almaktadır. Bu rota üzerinde 

Çiğiltepe mevkiinde yer alan Türk ve Yunan siperleri ziyaret edilebilir. Bu alanda; belirtilen 

zamanda Çiğiltepe’yi geri alamayan, bu nedenle canına kıyan; Albay Reşat Bey adına yapılan 

anıt bulunmaktadır. 
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6. Şehirdeki Yiyecek-İçecek Kültürü: Afyonkarahisar’ın ekonomisi tarım ve hayvancılığa 

dayalı olduğundan, bu durum yemek kültürünün oluşmasında temel belirleyicidir. 

Afyonkarahisar yöresi yemekleri incelendiğinde, çorbalar, et yemekleri, sebze yemekleri, 

pilavlar, hamur işleri ve tatlı çeşitleriyle oldukça zengin bir mutfağa sahiptir. Hamur işlerinin 

de yaygın olarak kullanıldığı görülmektedir. Bölgede yetişen bazı ürünlerin yöre yemeklerinde 

yoğun olarak kullanılması çeşit zenginliği oluşturmaktadır. Ayrıca Afyonkarahisar’ın 

markalaşmış ürünleri de oldukça fazladır. Kaymak, sucuk, lokum, haşhaş, kaymaklı ekmek 

kadayıfı, et ve et ürünleri, şekerleme ürünleri gibi ürünleri sıralamak mümkündür. 

Afyonkarahisar Mutfağının en önemli özelliği, haşhaşın vazgeçilmez bir unsur olarak öne 

çıkmasıdır. Yöreye özgü bir bitki olan haşhaş, özellikle hamur işlerinde bol miktarda 

kullanılmaktadır. Haşhaşlı lokul, haşhaşlı pide, övme bükme, ağzı açık, katmer vb. haşhaş 

katılan hamur işleri arasında sayılabilir. Et ve et ürünleri kullanımı fazladır. Afyonkarahisar 

Mutfağına özgü et yemekleri arasında bütün et, Afyon kebabı, dana tandır, dana kavurma, paça, 

duvaklı (hindi veya kaz) ilk sırada gelen yemeklerdir. İlin önemli gelir kaynaklarından olan 

sucuk, kış aylarında en çok tüketilen et ürünlerinin başında gelmektedir. 

Hamur işleri Afyonkarahisar yemek kültüründe önemli yere sahiptir. Bükme, ağzı açık, katmer, 

Afyon ekşi mayalı ve patatesli ekmeği hamur işlerinden en çok yapılanlarıdır. Çoğunlukla 

haşhaş ilavesi ile hazırlanan hamur işlerinde, başta mercimek olmak üzere peynir, patates ve 

kıyma iç malzemesi olarak kullanılır. Afyonkarahisar yemek kültüründe bütün sebzelerin 

yemeği yapılmaktadır. Örneğin patlıcan, kabak, pırasa, patates vb. Afyonkarahisar yemek 

kültüründe önemli bir yere sahip olan patlıcandan çok çeşitli yemekler yapılır. En az 20 çeşit 

olduğu söylenmektedir. Patlıcan böreği ise Afyonkarahisar’a özgü bir yemektir. 

Kaymak, Afyonkarahisar Mutfağının vazgeçilmezleri arasında yer almaktadır. Kaliteli kaymak, 

manda sütünden elde edilir. Kaymak, bal ve reçel ile kahvaltılık olarak tüketildiği gibi, 

meyvelerden yapılan tatlılarda ve ekmek kadayıfında kullanılır. Bunun yanında koyu şeker 

şurubu çırpılarak beyazlatılır, içine kaymak ve vanilya katılıp yoğrularak kaymaklı şeker elde 

edilir. 

7. Şehirdeki Sosyal Yaşam: Afyonkarahisar, sahip olduğu zengin tarihsel geçmişi, köklü 

geleneksel dokusu ve kültürel çeşitliliğiyle Batı Anadolu'nun önde gelen sosyo-kültürel 

merkezlerinden biridir. Yüzyıllar boyunca farklı kültürlerin, inançların ve yaşam biçimlerinin 

etkileşimine sahne olan kent, bu birikimi günümüze kadar taşımayı başarmıştır. Sosyal yaşamın 

Afyonkarahisar’daki yansımaları hem geleneksel yaşam biçimlerinin korunması hem 
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de modern sosyal yapının dinamikleriyle uyumlu bir şekilde bütünleşmesi açısından dikkat 

çekici bir özellik göstermektedir. Geleneksel mahalle kültürü, komşuluk ilişkileri, düğün, 

bayram ve dini tören gibi sosyal ritüeller hâlâ canlı bir şekilde yaşatılmakta; öte yandan modern 

şehir yaşamının gerektirdiği sosyal, kültürel ve sanatsal olanaklar da her geçen gün 

çeşitlenmektedir. Afyonkarahisar, sosyal hayatı destekleyen pek çok modern imkâna sahiptir. 

Kent merkezinde yer alan alışveriş merkezleri, restoranlar, kafeler, sinema salonları ve çeşitli 

eğlence merkezleri, bireylerin sosyal ve kültürel ihtiyaçlarını karşılamakta önemli bir rol 

üstlenmektedir. Ayrıca kentte yıl boyunca düzenlenen geleneksel festivaller, gastronomi 

etkinlikleri, kültürel şenlikler ve spor müsabakaları da şehrin sosyal dinamizmine katkıda 

bulunmaktadır. Afyonkarahisar’ın zengin gastronomik mirası da sosyal yaşamın önemli bir 

parçasıdır. Coğrafi işaretli ürünleri, geleneksel mutfağı ve son yıllarda gelişen gastronomi 

turizmi olanakları hem yerel halkın hem de ziyaretçilerin sosyalleşme süreçlerine renk 

katmaktadır. Özellikle lokum, sucuk, kaymak gibi ürünleriyle tanınan şehir, çeşitli gastronomi 

festivalleri ve gurme etkinlikleri ile bu kültürel zenginliği sosyal yaşama entegre etmektedir. 

Şehirde yer alan müzeler, sanat galerileri, kültür merkezleri ve kütüphaneler ise sanatsal ve 

entelektüel etkinliklerin merkezini oluşturmaktadır. Afyonkarahisar Kalesi, Ulu Camii, tarihi 

hamamlar ve konaklar gibi kültürel miras unsurları hem turistik çekim noktaları hem de sosyal 

buluşma alanları olarak işlev görmektedir. Ayrıca üniversite gençliği ve akademik camianın 

varlığı, kentin sosyal hayatına dinamik ve yenilikçi bir perspektif kazandırmaktadır. 


